Vorab

Warmes Baguette 131> ¢
mit Krauter-Schmand-Tépfchen ’
5,50 Euro

Kleiner gebackener Hirtenkase 1357 ¢

mit Ciabatta! serviert und Krauter-Schmand-Topfchen ?
8,50 Euro

Datteln im Speckmantel
mit Kréuterbrot * und Dip ’
8,90 Euro

Pikante Garnelen
Garnelen in der Schale gebraten in Knoblauch Chili, Ol dazu
ofenfrisches Baguette!
12,50 Euro

Suppchen

Tomatensuppe 17913 ¢
mit ofenfrischen Ciabatta?! serviert
6,90 Euro
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Salat-Bar

Kleiner Salat | #
bunter Salat mit Tomate, Gurke und Hausdressing %372
6,50 Euro

Salat mit Hihnchenbrust
knackige Salate mit Tomate, Gurke, Zwiebel und
Hausdressing® 3 72
18,50 Euro

Salat Haus Bieger
Blattsalate an Himbeer-Vinaigrette % 7' ® mit Tomate, Gurke,
gebratene Steakstreifen, geschmorte Zwiebeln und
Champignons
22,50 Euro

Griechischer Bauernsalat | 7|
Tomaten, Gurken, Paprika in Balsamico-Olivendl-Vinaigrette %
7,ab dazu Hirtenkase 7, Oliven " " und Zwiebeln
15,90 Euro

FUr unsere kleinen Gaste
Die Bieger-Kids-Box
mir Chicken-Nuggets ' >78, Pommes frites, Getrank

und einer kleinen Uberraschung
8,90 Euro
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Alles ohne Fleisch #/|

Frische Tagliatelle »'*° an Pesto Rosso ®
mit frischen Krautern, buntem Gemiuise und Kirschtomaten
17,90 Euro

Hausgemachte Spatzle -3
mit K&se 7" gratiniert, dazu gebratene Champignons und
Zwiebeln, sowie Salat
17,90 Euro

Veggie-Burger 1572
feiner Nuss-Gemusebratling®35782
mit Blattsalat, Kraut '3, Tomate, Gurke,
glasierte Zwiebeln, Sauce 10 3P
dazu SuRkartoffelpommes und Dip’ 2
17,90 Euro

Mediterraner Gemiiseauflauf mit Kise 7-2%
17,90 Euro

Blattspinat auf Rosti
Blattspinat mit geschmorten Zwiebeln und Knoblauch auf
Kartoffelrdsti, mit Kase 72 P gratiniert
15,90 Euro
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Frischer Fisch

Frischer Lachs auf bunter Tagliatelle ' 3°
an Pesto Rosso mit Zucchini, Kirschtomate,

Rucola und Parmesan
26,90 Euro

Frisches Zanderfilet
mit Rieslingsauce 247,913
dazu Risotto 713 und Salat

24,90 Euro

Drei Rolichen vom Raucherlachs
gefillt mit Krauterschmand 7 auf Reibekichlein,
dazu Salat
18,90 Euro

Fisch-Duett
Zander- und Lachsfilet mit Garnelen,
dazu Risotto 713 und Salat
28,90 Euro

Ofenkartoffel mit Raucherlachs
dazu Krauterschmand 7 und Salatbouquet
17,90 Euro
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Burger:ss

American Rodeo Burger?
mit saftigem Black Angus Rumpstealk,
kross gebratenen Bacon und Kase 72 ® (iberbacken, auf
knackigem Salat mit feuriger Salsasauce %13 ® dazu
Kartoffelchips und Dip ’
22,50 Euro

Chicken Burger?
zarte Hahnchenbrust im Knuspermantel 3.7
auf knackigen Salaten und Krauter-Quark-Dip 7, dazu
Kartoffelchips und Dip ’
19,90 Euro

Bieger Burger?
mit saftigem Lachsfilet in Zitronenol gebraten, aromatischen
Strauchtomaten und Zwiebelringen auf knackigem Rucola,
dazu Kartoffelchips und Dip ’
22,50 Euro

Beef Burger?
Petit vom Black Angus
(medium gebraten) mit Salat, geschmorrten Zwiebeln, Gurke,
Tomate und Burgersauce * 713, dazu Kartoffelchips und Dip ’
22,50 Euro
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Schnitzel & Co

Zisterzienserschnitzel '3.7
mit Tomaten, Zwiebeln, Speck,
Sauce Hollandaise %72 und Kise 7 (iberbacken,
dazu Pommes frites und Salat
23,50 Euro

Filetspitzen , Stroganoff“
zarte Filetspitzen Black Angus in pikanter Sauce ¥ # 7.9, 10,11, 13
mit Champignons, Gurkenstreifen und Zwiebeln,
dazu servieren wir hausgemachte Rosti
25,50 Euro

Champignon-Schnitzel
Schweineschnitzel ¥'* 7 mit gebratenen Champignons und
Zwiebeln, dazu Pommes frites und Salat
22,50 Euro

Klosterpfanne
Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce *7-9 13
mit Bratkartoffeln und Speckbohnen
24,50 Euro

Damenrosti
Schweinefilet auf Kartoffelrosti,
mit Pfirsichen, Sauce Hollandaise 3¢7:2° und Kise 7P
tberbacken
24,50 Euro

}4}

gl
i \E Restaurant & Café
Haus Bieger




Schlemmerrosti
Schweinefilet auf Kartoffelrosti,
mit Champignons, Zwiebeln, Sauce Hollandaise 3¢/ % und
Kase 7 &P (iberbacken
24,50 Euro

Hahnchenkriistchen
Panierte Hihnchenbruststreifen 37 mit Sauce
Hollandaise %72 Pommes frites und Salat
19,90 Euro

Hahnchenbrustfilet tiberbacken
Zartes Hahnchenbrustfilet mit in Rotwein geschmorten
Zwiebeln, Tomaten und Mozzarella 7 Gberbacken,
dazu Rosmarinkartoffeln und Krauterschmand ’
20,90 Euro

Filetspitzen in Paprikarahm
Zarte Filetspitzen vom Schwein in
Paprikarahmsauce t-79/13
mit Kroketten 7 und Salat
19,90 Euro

}4}
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Flammkuchents?

Flammkuchen Elsdasser Art

mit Krauterschmand 7, Speck-Zwiebeln-Lauch
und etwas Emmentaler 7/ °
13,50 Euro

Flammkuchen mit Serranoschinken
mit Krauterschmand 7, Cherrytomaten, Zwiebeln und
Serranoschinken, Mozzarella 7 und Oliven "
16,90 Euro

Flammkuchen Diavolo
mit Krduterschmand 7, Chorizo !, Paprika, Chili und Knoblauch,
sowie etwas Emmentaler -2 b
16,90 Euro

Flammkuchen Tonno
mit Krauterschmand 7, Thunfisch* Zwiebeln
und etwas Emmentaler 7
13,50 Euro

Flammkuchen Vegetarisch ¢
mit Krduterschmand 7, Paprika, Zucchini, Tomate,
Champignons und etwas Emmentaler 7/ ®
13,50 Euro

Flammkuchen Spinat |#|
mit Krauterschmand 7, Blattspinat, Zwiebeln und etwas
Emmentaler 7%
13,50 Euro

}4}
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Vom Grill

Grillplatte Bieger
Rindermedaillon vom Rumpsteak, Schweinefilet,
Hahnchenbrustmedaillon, Bacon, Bohnenbiindchen,
Krauterbutter 7, Krautsalat '* rosa Pfeffersauce ¥*7%13 und
Kartoffelchips
27,90 Euro

Rumpsteak vom Black Angus (250g)
dazu gemischter Salat > Krauterbutter 7 und Pommes
33,50 Euro

Pfeffersteak vom Black Angus (250g)
mit Pfeffersauce #7913 Bratkartoffeln und Salat

33,50 Euro

Dessert

Schokotdrtchen3>678
auf Himbeerspiegel mit Friichten und einer Kugel Eis’

8,50 Euro

Schwedenbecher
Vanilleeis 3>78 mit Apfelmus, Eierlikor 71> und Sahne ’
8,50 Euro

Amarenabecher?>%738
mit Vanilleeis, Kirscheis®>>678 mit Amarenakirschens und
Sahne’ 8,50 Euro

Eis mit heifen Kirschen
drei Kugeln Vanilleeis3~%78
8,90 Euro
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

Allergen

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnlsse

Soja

Milch

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Lupine

Schwefeldioxid und Sulfit

Weichtiere
Alkohol

Zusatzstoffe

a mit Konservierungsstoff

b mit Farbstoff

¢ mit Antioxidationsmittel

d mit Stissungsmittel Saccharin

e mit Sussungsmittel Cyclamat

f mit Sissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
g mit Stissungsmittel Acesulfam

h mit Phosphat

i: geschwefelt

k: chininhaltig

I: koffeinhaltig, m: mit Geschmacksverstarker, n: geschwarzt, o: gewachst
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